
 

 

 

 

 

 

Suppen – Vorspeisen/ Soups - Starters  

 
 
Gazpacho (kalte spanische Gemüsesuppe)      8 € 

Gazpacho (cold Spanish vegetable soup) 

 

Rinderkraftbrühe / Gemüserauten / Markklößchen    8 € 

Beef broth / vegetable lozenges / marrowballs 

 

Tomate-Mozzarella / Balsamicocrème / Rucola      10 € 

Tomato mozzarella / balsamic creme / arugula 

 

Gratinierter Ziegenkäse/Rote Bete Salat                13 € 

Gratinated goat cheese/beetroot salad 

 

Rindercarpaccio/Kräuter – Vinaigrette / Rucola / Parmesan       15 €  

Beef carpaccio/herbs-vinaigrette/arugula-salad/parmesan 

 

Gebratene Garnelen / Knoblauchsud / Crostini               16 € 

Fried Shrimp / Garlic Stock / Crostini 

 

Salatvariation / Frühlingsrolle / Chili-Dip      11 €  

Salad variation / spring roll / chili dip 

 

 

Salate-Hauptgänge/salads-main dishes  

 
 
Salatvariation  

Balsamico-Vinaigrette oder Saure-Sahne-Dressing, dazu   

Salad variation Balsamic vinaigrette or sour cream dressing, to 

 Garnelen          16,90 € 

o Shrimp 

 Hähnchenbruststreifen        15,80 € 

o Chicken breast strips 

 Rumpsteakstreifen        18,90 € 

o Rump strips 

 Champignons         13,50 € 

o Mushrooms 

Alle Salatvariationen können mit einer Folienkartoffel  

und Kräuterquark erweitert werden.      Aufpreis: 3,50€ 
All salad variations can be served with a baked potato 
and herbal quark can be expanded. 

 

 



 

 

 

 

 

 

Salate-Hauptgänge/salads-main dishes  

 
 
 

„Pasta Lachs“ / Bandnudeln / Spinat / Kirschtomaten / Rahmsauce   19 € 

"Pasta Salmon" / tagliatelle / spinach / cherry tomatoes / cream sauce 

 

Spaghetti Aglio e Olio / Garnelen                  19 € 

Spaghetti Aglio e Olio / Prawns 

 

Lachsfilet / Safransauce / Pak-Choi-Gemüse / Brätlinge      25 € 

Salmon fillet / saffron sauce / pak choi vegetables / patties 

 

Schnitzel „Wiener Art“ / Eifler Landschwein,                22 € 

Wiener Schnitzel / Kalb                    26 €  

Salat / Bratkartoffeln oder Pommes frites 

Schnitzel "Viennese / Eifel country pig     

Wiener schnitzel from veal  

Salad / fried potatoes or french fries 

 

Schweinefiletmedaillons / Champignonsauce /  

Broccoli / Bratkartoffeln                    24 € 

Pork fillet medallions / mushroom sauce /Broccoli / Fried Potatoes 

 

Überbackenes Hähnchenbrustfilet / Tomate-Mozzarella 

Kräutersauce / Brätlinge /Salat                  22 € 

Baked chicken breast fillet / tomato mozzarella / herb sauce / patties / salad 

 

Lammrücken / Kräuterkruste / Bohnen im Speckmantel / Kartoffel-Gratin  29 € 

Rack of lamb / herb crust / beans wrapped in bacon / Potato gratin 
 

Argentinisches Rumpsteak 

Kräuterbutter/Salat/Bratkartoffeln oder Pommes frites 

200g-Steak 29 € /300g-Steak 35 € /500g-Steak 48 € 

Argentinian Rumpsteak/herb butter/salad/fried potatoes  

or french fries 

 

Grillteller (Rumpsteak, Hähnchen, Schweinefilet, Nürnberger-Würstchen)  

BBQ-Sauce / Kräuterbutter / Wedges / Salat                28 € 

Grilled plate (rump steak, chicken, pork fillet, Nuremberg sausages) 

BBQ sauce / herb butter / wedges / salad 

 

Tafelspitz / eigener Sud/ Wurzelgemüse / frischer Meerrettich    25 € 

Boiled beef / own brew / root vegetables / fresh horseradish 

 

 

 

 

 

 



    

 

 

 

 

 

Dessert/dessert 

 
 
Créme Brûlèe          7 € 

Créme brûlèe 

 

Mango-Tiramisu           8 € 

Mango-tiramisu 

 

Schokoladen Törtchen / flüssiger Kern / Vanilleeis     9 € 

Chocolate tartlets/liquid centre/vanilla ice cream 

 

Panna-Cotta / Maracuja-Sauce        8 € 

Panna cotta / passion fruit sauce 

 
Vanilleeis / frische Erdbeeren        8,50 € 

Vanilla ice cream / fresh strawberries 

 


